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Sewi au clme’z clu jeucli au samec[i Je 19/130 a 21/1, le samecli et Jimanc/ze cle 12h a 13/130

5nt?zée - p[at ou /9 [at —iZ)esse’zt a9¢€ - gnt’zée - p[at—ﬂ)esse’zt a32¢€

Ses  nhis gourmandis:

}Qaw'o/es c[e cana’zcl c[cms un Aouil[on t/tai'
Sa[ac/e c/e /La’zeng fumé et fenoui[ a [a creme c[ 70ign0ns rouges

Poélée de champignons, azuj[ coulant et c/u'ps de pancetta

Ses  lolGouwmands =

Medaillon de vo[ai[/e, creme a | ail des ours et gnocc/letti verde
Dos de cabillaud wtt, sauce vierge aux agrumes et /égumes du moment

Palevon de porc conﬁt 12h a la bieve et au stzop d ’é’zab[e, po[enta c’zoustil[ante

%{4 WM
Alssiette de ﬁomages

[rioche pe?zc[ue, g[ace caramel et coulis de caramel ( & commander en début de tepas )
Ananas poc/Lé au powre du Timut et éasilic, crémeux mangue et mevingue
g’zos c/zou p’zoﬁte’zo/e, sauce c/locolat

ﬂ[e ﬂottante et nougatine aux sésames

Les pux sont nets



@ ak

cfes entiées gou’zmanc/es :13¢€
Ies p/ats gou’zmands 1 20€

I@S CZQSSQ’ZtS gou’zmanc[s 1 10€

Foie gras de canard mi-cuit, c/zutney 15¢€ (7€)

gaméas ﬂaméées au W/u'sky, 1sotto c’zousti//ant : 22€ (+5€)
Camemée’zt 10l chareuterie et pommes de tewe g’zenail/e s 17€ (»2€)
/gu’zge’z gou’zmand ( bun, steak /Lac/lé, c/zec[c[a’z, sa/ac[e, oignons, /a’zc[, tomate ) , ﬁites 2 18€ (»3€)

_7 artaze cle boeu][ c/wz’zo/a[s au couteau préparé, pommes cle terie confites et sa[ac[e : 20€ (+3€)

Entrecote g’zi/[ée, sauce du moment, ﬁites et salade : 25¢ ( +8€)

lipplimen Tl plo T il dons o menas gonrmand anlbée—ple/ esie~

I@S §[aces ;

Coupe c[e g/aces 12 éou/es :6€o0u3 Aou/es : 8¢ / Supp. Cltoco[at 2€

( /Vani/[e, ca’zame/, whum raison, ﬁaméoise, cit’zon)

Co/one/ 02 éou/es c[e so’zbet cttron et voc[ka 1 10€
Aj%gato au /gai[ey s ( g[ace vani[/e, expesso el ﬂai[eys ) 10€

WWEQM@ 12€

Steak haché ou potsson dlu Jouz, ][;zites ou /égumes du moment
Une boule de g/ace vanille, caramel

Les pux sont nets



